Zasto su sve ostale PEKARE, a samo je jedna VELEPEKARA?

Hljeb i pecivo danas Cine trecinu dnevnih obroka u nasoj ishrani! Mi u Bosni i Hercegovini se rijetko zapitamo
da li je hljeb koji svakodnevno konzumiramo zdravstveno i higijenski ispravan i kontrolisan?
Da li svi proizvodaci imaju adekvatnu opremu i moguénosti za kontrolu ispravnosti pekarskih
proizvoda? Da li svi imaju stru¢njake-tehnologe i vlastiti laboratorij? Imaju li svi proizvodaci
medunarodno priznate sisteme upravljanja kvalitetom ISO i HACCP?

Prvenstveno vodeci brigu o zdravlju svojih potroSaca KLAS je sve ovo vec obezbjedio!

Spajajuci tradiciju, stogodisSnje iskustvo ali i savremene svjetske trendove u pekarstvu,
Klas Velepekara isporucuje trzistu preko 200 vrsta pekarskih proizvoda.
Skoro svaki dan u godini moZete uzivati u okusu nekog novog proizvoda nase i Vase Velepekare.

Pored Polubijelog hljeba, koji je tokom godina, postao zastitni znak Klas kvaliteta,
od tradicije smo posudili one $to ¢e svakog podsjetiti na bakine ili nanine mirisne hljebove iz djetinjstva:
Domaci tepsijas, Sac hljeb, Domacu kukuruzu...
A Sarajevski somun? Sad Siri miris i toplinu Bosne Sirom Evrope, ¢ak i sa trpeza Skandinavije.

Od Evrope smo usvojili originalne recepture za: Moj hljeb, Kukuruzni baget, Bavarski hljeb,
Kornspic pecivo, Hljeb Alpinu, Cabatu ...

Za one sa posebnim zahtjevima pripremili smo: Heljdin hljeb i pecivo, Pur pur hljeb i pecivo, Top fit pecivo,
Kukuruznu veknu, Graham hljeb i pecivo ...

Od pazljivo biranih zrna Zitarica i najkvalitetnijeg Klasovog brasna stvaramo najbolji hljeb i peciva!
Zato i dalje od VaSeg prodavaca zahtjevajte samo prvoKLASno:
Ono $to se veC decenijama srcem pravi za Vas:
hljeb i peciva VELEPEKARE Klas!
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